
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

DRAGONBAY PREMIUM CRUISE 

 

_____________________________ 

 

MENU 

_____________________________ 
  



 

 
 

1st day  

(Ngày 1) 

 

BUFFET LUNCH 

(Bữa trưa tự chọn) 
 

 

APPETIZER 
KHAI VỊ 

_____________________________ 

 

 Chicken soup with shiitake mushrooms 

Súp gà nấm hương 

 

 Green salad with cream dressing 

Salad rau xanh trộn sốt kem 

 

Green mango salad with shrimp 

Salad xoài xanh và tôm sú 

 

Tomato and cucumber salad 

Salad cà chưa và dưa chuột 

 

 

MAIN COURSES 
 MÓN CHÍNH 

_____________________________ 
 

Crispy fried pork spring rolls 

Nem thịt chiên giòn 

 

Bread with butter and jam 

Bánh mì bơ mứt 

 

French fries with butter 

Khoai tây chiên bơ 

 

Chicken wings with BBQ sauce 

Cánh gà sốt BBQ 

 

Grilled squid with satay sauce 

Mực nướng sa tế 

 

Stir-fried beef with celery & green peppercorns 

Bò xào cần tỏi và tiêu xanh 

 

Steamed shrimp with coconut milk & Thai sauce 

Tôm hấp cốt dừa kèm sốt Thái 

 

Deep-fried basa fish with seafood sauce 

Cá ba sa chiên sù kèm sốt hải sản 

 

Roasted vegetables with salt & pepper  

(green chili + red chili + zucchini + carrot) 

Rau củ nướng muối tiêu 

 

Grilled oysters with mayonnaise 

Hàu nướng mayonnaise 

 

Fried rice with vegetables 

Cơm rang rau củ 

 

 

DESSERTS 
 TRÁNG MIỆNG 

_____________________________ 
 

Fresh fruits (3 seasonal kinds) 

Hoa quả tươi (3 loại theo mùa) 

 



 

 
 

Seasonal cake 

Bánh kem theo mùa 

 

Hai Duong mung bean cake 

Bánh đậu xanh Hải Dương 

 

 Lotus seed sweet soup with longan 

Chè hạt sen long nhãn  



 

 
 

 

1st day  

(Ngày 1) 

DINNER SET  

(Bữa tối) 
 

STARTER 
KHAI VỊ 

_____________________________ 

 

Ha Long blue crab soup 

Súp ghẹ xanh Hạ Long 

 

Lotus stem salad with Ha Long dried shrimp 

Salad ngó sen kèm Ruốc tôm Hạ Long 

 

MAIN COURSE 
MÓN CHÍNH 

_____________________________ 

 

Tiger prawns in tamarind sauce 

Tôm sú sốt me 

 

Ha Long grilled squid cake 

Chả mực Hạ Long 

 

Grilled pork skewers 

Thịt lợn nướng xiên que 

 

Seabass with lemon sauce 

Cá vược sốt chanh tây 

 

Steam rice 

Cơm tám 

 

Stir-fried cauliflower with butter and garlic 

Súp lơ xào bơ tỏi 

 

DESSERTS 
 TRÁNG MIỆNG 

_____________________________ 
 

 Crème caramel & Mango 

Bánh caramel và Xoài  



 

 
 

 

 

BUFFET BREAKFAST 

(Bữa sáng tự chọn) 

 

 
PASTRY 

 QUẦY BÁNH 

_____________________________ 

 

Croissant 

 Bánh sừng bò  

 

Raisin rolls 

 Bánh nho cuộn 

 

Sandwich 

 Bánh mì gối 

 

Butter & jelly  

Bơ, mứt  

 

BEVERAGES 
 ĐỒ UỐNG 

_____________________________ 

 

Tea & Coffee 

 Cà phê & trà 

 

Fresh juices  

Nước ép hoa quả  

 

Fresh milk  

Sữa tươi 

_____________________________ 
 

PHO NOODE STATION: BEEF & CHICKEN  

QUÂY PHỞ: BÒ & GÀ  

_____________________________ 

 

EGGS STATION: ON CUSTOMER REQUEST  

QUẦY TRỨNG TỰ CHỌN THEO YÊU CẦU  

 

SEASONAL FRUITS 

 HOA QUẢ THEO MÙA 

  



 

 
 

2nd day  

(Ngày 2) 

BUFFET LUNCH 

(Bữa trưa tự chọn) 
 

APPETIZER STATION 
 KHAI VỊ 

_____________________________ 

 

Tomato soup 

Súp cà chua 

 

Purple cabbage salad 

Salad bắp cải tím 

 

Jicama salad 

Salad củ đậu 

 

Bread with butter 

Bánh mì và Bơ 

 

MAIN COURSES STATION 
 MÓN CHÍNH 

_____________________________ 
 

Fried steamed buns 

Bánh bao chiên 

 

Chicken drumsticks with mushroom cream sauce 

Đùi gà sốt kem nấm 

 

Stir-fried squid with celery 

Mực xào cần tỏi 

 

Seafood fried noodles 

Mì xào hải sản 

 

Steam rice 

Cơm tám 

 

Beef with green pepper sauce 

Bò sốt tiêu xanh 

 

Stir-fried bok choy with mushrooms 

Rau cải chíp xào nấm 

 

Baked butter potatoes 

Khoai tây bơ lò 

 

DESSERTS 
 TRÁNG MIỆNG 

_____________________________ 
 

Yogurt 

Sữa chua 

 

Cake 

Bánh ngọt 

 

Fresh fruits  

Hoa quả 

  



 

 
 

2nd day  

(Ngày 2) 

DINNER SET  

(Bữa tối) 
(Only for 3 days 2 nights customers) 

 (Dành cho khách đi 3 ngày 2 đêm) 

 

STARTER 
KHAI VỊ 

_____________________________ 

 

Pumpkin soup with fresh cream 

Súp bí đỏ kem tươi 

 

Garlic butter toast 

Bánh mì nướng bơ tỏi 

 

Green papaya salad with shredded chicken 

Salad đu đủ gà xé 

 

MAIN COURSE 
MÓN CHÍNH 

_____________________________ 

 

Deep-fried tiger prawns with seafood sauce 

Tôm sú chiên xù kèm Sốt hải sản 

 

Ha Long clams stir-fried sweet & sour 

Ngao hoa Hạ Long xào chua ngọt 

 

Honey-grilled chicken drumsticks 

Đùi gà nướng mật ong 

 

Stir-fried cabbage with shiitake mushrooms 

Cải thảo nấm hương 

 

Steamed rice  

Cơm trắng 

 

DESSERTS 
 TRÁNG MIỆNG 

_____________________________ 
 

 Seasonal fruits & yogurt 

Hoa quả theo mùa & sữa chua 


